Jahreswechsel 2021/2022

Hokkaido Kiirbis Velouté mit Kiirbiskernen & Kiirbisoel 750 €

Wildkrduter- & Feldsalat im Kartoffeldressing, fr. Krdutern, Granatapfelperlen 10,50 €

mit gerduchertem Lachs & Sahnemeerrettich 1550 €
mit Gefliigelleber, griinem Pfeffer & Champignons 1550 €
Carpaccio vom Rind auf Olivensl Marinade mit frischem Parmesan 1350 €

WeiBwein - Risotto mit Hokkaido Kiirbis, Rosinen, Rucolasalat / Gambas 13,50 /2050 €
Spaghetti mit Kalbsriickenstreifen, Champignons, frischem Triiffel 2250€
Parpadelle mit Seeteufelspitzen, Tomatini, Lauch, Oliven, Kapern 2250€

Barbarie Entenbrust auf Rotweinsauce mit jungen Méhren, Lauch und Rosenkohl 24,50 €

Kartoffelstampf

Steak vom Kalbsriicken vom Grill mit frischem Triiffel und Champignons 2650€

Rosmarin Bratlingen

Seeteufelmedaillons im Weiweinsud an jungen Méhren, Lauch und Rosenkohl 2550 €

Rosmarin Bratlingen

Pana Cotta mit Waldbeersauce 750€

Brauni / warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis 750€

Tel: 0221 32 91 47

www.filoskoeln.de



